
BRUNCH 10.30 - 14.00
BRUNCH  10.30 am - 2 pm
Jajecznica z trzech jaj ze świeżymi kurkami / bagietka
Scrambled eggs made of three eggs with fresh chanterelles / baguette 
                                
Jajka poche na grzankach z rukolą, prosciutto i oliwą truflową  
Toast with poached eggs with arugula, prosciutto and truffle oil
           
Sandwich z grillowaną polędwicą wołową i sosem chrzanowym
Sandwich with grilled tenderloin and horseradish dip

Domowa granola z orzechami nerkowca, migdałami, konfiturą 
z owoców leśnych i owocami sezonowymi 
Homemade granola with cashew nuts, almonds, forest fruits jam and 
seasonal fruits

18 zł

19 zł

20 zł

18 zł

fit menu bez mięsa i ryb/ no meat, no fish

dania bezglutenowe/ gluten free 

informacja dotycząca alergenów dostępna w recepcji/ allergen information is available at the reception

LEGENDA/ LEGEND       

LUNCH  WTOREK - PIĄTEK 12.00 - 16.00
LUNCH TUESDAY - FRIDAY 12 am - 4 pm
CENA ZESTAWU ZUPA + MAKARON DO WYBORU
THE PRICE FOR SET SOUP + PASTA TO CHOOSE 

Krem dyniowo-pomarańczowy                                                        
Pumpkin and orange cream
                                
Pappardelle z pesto, suszonymi pomidorami i mascarpone
Pappardelle with pesto dried tomatoes and mascarpone
         lub          
Rigatoni z gruszką, prosciutto i serem pleśniowym 
Rigatoni with pear, prosciutto and blue cheese

+ 9 zł
32 zł


