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NA POCZATEK / STARTERS

Deska serdw / cheese board 59 zt @
Groseran / ser kozi dojrzewajacy 18 m-cy / Groser

groseran / goat cheese maturing for 18 months / Groser

Perta z kozieradka / ser krowi dojrzewajacy 3 mc-ce / Ekolonia

pearl with fenugreek / cow cheese maturing for 3 months / Ekolonia

dojrzewajacy Blue / plesniowy ser kozi / Groser

blue cheese / blue goat cheese / Groser

,camembert” / migkki ser krowi z porostem plesni / Mleczna Droga

“camembert” / blue cow cheese / Mleczna Droga

dzem chilli / chilli jam

Oliwki / olives 28 zt

Kalamon / czarne z pestka / Kalamon / pitted black olive
Tsakistes /zielone w czosnku, kolendrze i chilli / green olives with garlic, coriander and chilli

Domowa focaccia z oliwg ziotowa 15zt @
Homemade focaccia with herb oil

Labneh z pikantnym sosem z orzechami prazonymi i szalotkg 22 zi@@
Labneh with spicy sauce with roasted nuts and shallots

Zapiekana feta z morelami i rozmarynem 3274©EP
Baked feta with apricots and rosemary

Tatar wotowy z marynowang rzepga, wasabi i crumble z chleba 49 zt
Beef Beef tartare with marinated turnips, wasabi and crumble bread

Grillowana focaccia z rostbeefem wotowym, macerowanym portobello, 49 zt
piklowang dynig i vinegrette miodowo-musztardowym

Grilled focaccia with roast beef, macerated portobello, pickled pumpkin

and homemade honey mustard vinaigrette

Mus z koziego sera, bakiazan karmelizowany w miodzie, 3 &
orzechy laskowe, zel cytrynowym
Goat cheese mousse, eggplant caramelized in honey, hazelnuts with lemon gel
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Pieczone marchewki z palonym mastem z chili, dipem z tahini 35 zt @@
i kolendrg
Roasted carrots with roasted chili butter, dip with tahini and coriander

Domowa pasta z fososia z ziotami, ziemniakami i emulsjg chrzanowa 31z @
Homemade Salmon mousse with herbs, young potatoes and horseradish emulsion

ZUPY / soups

Veloutte z pieczarek z pudrem z borowikéw, oliwa truflowa i pangrattato 31 2©E)
Creamy mushroom veloute, porcini mushroom powder with truffle oil and pangrattato

Krem z pieczonej papryki z fetg,
karmelizowanymi orzechami wioskimi i palonym mastem chili 31 zI
Creamy roasted pepper veloute with feta cheese, pine nuts and roasted chilli butter

MAKARONY / RISOTTQ / pASTA/ RISOTTO

Kremowe risotto szafranowe z krewetkami, suszonym chili i kiszong cytryng 52 zt @
Creamy saffron risotto with shrimps and dry chilly pickled lemon

Cytrusowo-maslany makaron z fososiem, tymiankiem i serem pecorino 47 zt
Citrus-butter pasta with salmon, thyme and pecorino cheese

Makaron ryzowy po azjatycku z zielonymi warzywami 49 zl@
i poledwiczka wieprzowa
Asian rice noodles with green vegetables and pork tenderloin

Makaron ryzowy po azjatycku 45 21 &HE
z zielonymi warzywami, tofu i boczniakami

Asian rice noodles with green vegetables, tofu and oyster mushrooms
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DLA DZIECI / For KiDs

Udko kurczaka z puree ziemniaczanym i gotowang marchewka
Chicken leg with potato purée and boiled carrots

Makaron w sosie pomidorowym z Emilgrana
Pasta in tomato sauce with Emilgrana

DANIA OBIADOWE / MAIN DISHES

Poledwica wotowa w sosie z zielonym pieprzem, gratin z pieca

i satata rzymska z musztardowym vinaigrette

Beef tenderloin in sauce with green pepper, baked potatoes and romaine lettuce
with mustard vinaigrette

Piers$ kukurydzianego kurczaka z kostkg w potrawce z kukurydzy
ze sSwiezymi kurkami i jarmuzem
Cubed corn chicken breast in corn stew with fresh chanterelles and kale

Filet z kaczki smazony podwadjnie na skorze, z sosem pomarariczowym,
pieczonym topinamburem oraz puree z karmelizowanego topinamburu
z orzechami laskowymi

Duck fillet fried twice on the skin, gastrique sauce, baked jerusalem artichoke,
mashed caramelized jerusalem artichoke with hazelnut

Polik wotowy w esencjonalnym sosie z gorzka czekolada,
kremowym puree ziemniaczanym i brukselka

Beef cheek in an essential sauce with dark chocolate,

Creamy mashed potatoes and Brussels sprouts

tosos atlanctycki konfitowany w oliwie, maslany sos cytrusowy
i zielone warzywa
Atlantic salmon confit in olive oil, butter sauce and green vegetables

29zt
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Krewetki tygrysie w pancerzach (6 szt.) smazone z czosnkiem, chilli, 79
pomidorkami koktajlowymi i domowa focaccia
Tiger prawns (6 pieces) fried with garlic, chilli, cherry tomatoes, homemade focaccia

Diugo pieczona dynia z burrata, piklowana dynig 47
i pikantnym sosem z orzechami
Long-roasted pumpkin with burrata, pickled pumpkin and spicy sauce with nuts

DESERY / DESSERTS

Kremowy sernik z morelami aromatyzowanymi likierem Archers 28 zf@
i Pecorino Romano
Cream cheesecake with apricots flavored with Archers liquer and Pecorino Romano

Mus czekoladowy ze Sliwka wegierka i karmelowym sosem miso 31 @
Chocolate foam with Hungarian plum and miso caramel

Bezy z kremem kawowym i macerowanymi wi§niami 29 zt
Meringues with coffee cream and macerated cherries
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