MENU WALENTYNKOWE

SKOMPONUJ SWOJ ZESTAW W SPECJALNEJ CENIE
PRZYSTAWKA | DANIE GLOWNE 99 zi

Zarezerwuj stolik: restauracja@spot.poznan.pl

LEGENDA

@ bezglutenowe @wegetariaﬂskie weganskie

informacja o alergenach dostgpna w recepcii / allergen information is available at the reception



NA POCZATEK / STARTERS

Domowa focaccia z oliwg ziotowa 15 zi@
Homemade focaccia with herb oil

Grillowana focaccia z rostbeefem wotowym, macerowanym portobello, 56 zt
piklowana dynia i domowa musztarda

Grilled focaccia with roast beef, macerated portobello, pickled pumpkin

and homemade mustard

kieliszek: Markus Altenburger Blaufrdnkisch vom Kalk 2021 / Burgenland / 27 zt
butelka: Winnica Mitosz Magdalenka 2022 / friihburgunder / Lubuskie / 115zt

Matjas (Sledz dziewiczy) w gtubczyckim oleju rzepakowym, z szalotka, 39 zt
Swiezo mielonym zielem angielskim, marynowanym burakiem

i z chrzanem na zytnim chlebie GORM

Matjas (virgin herring) in Glubczyce rapeseed oil, with shallots, freshly ground allspice,
pickled beetroot and horseradish on rye bread GORM

kieliszek: Celler del Roure Les Prunes Blanc de Mandé 2021 / Walencja / 20 zt
butelka: Winnica Barczenetewicz Rosé 2022 / pinot noir / Matopolski Przetom Wisty / 103 zt

Baktazan karmelizowany w miodzie, mus z koziego sera, 39 zi@ @
orzechy laskowe, zel cytrynowy
Goat cheese mousse, eggplant caramelized in honey, hazelnuts with lemon gel

kieliszek: Baias Wine Tsiska Tsolikouri Qvevri 2020 / Imertia / 351zt
butelka: Sumarroca 2 CV Orange 2021 / xarel*lo vermell / Katalonia / 120 zt
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DANIA OBIADOWE / MAIN DISHES

Ekologiczny kurczak z wolnego wybiegu (kurczak kukurydziany) 64 zt
smazony na skorze w kremowej potrawce z biatej fasoli i kiethasy

nduja z jarmuzem

Organic free-range chicken fried on skin in a creamy white bean stew and nduja

sausages with kale

kieliszek: Hartmann Dona Schiava Phillit 2020 / Gérna Adyga / 28 7t
butelka: Domaine de la Pépiére La Pépie Cabernet Franc 2019 99 zt
cabernet franc / Dolina Loary /

Filet z kaczki smazony podwdjnie na skorze, z sosem gastrique, 76 zi@
pieczonym topinamburem oraz puree z karmelizowanego topinamburu

z orzechami laskowymi

Duck fillet fried twice on the skin, gastrique sauce, baked jerusalem artichoke,

mashed caramelized jerusalem artichoke with hazelnut

kieliszek: Markus Altenburger Blaufrdnkisch vom Kalk 2021 / Burgenland / 27 zt
butelka: Winnice Equus Kadryl 2020 / traminer, pinot gris, kernling i inne / Lubuskie / 99 zt

Polik wotowy w esencjonalnym sosie z gorzka czekolada, 78 zi@
kremowym puree ziemniaczanym i brukselka
Beef cheek in an essential sauce with dark chocolate, creamy potatoes and brussel

kieliszek: Winnica Ptochockich Saint Laurent 2020 / Wyzyna Sandomierska / 28 zt
butelka: Matias Riccitelli Hey Malbec 2020 / Mendoza 113zt
Krewetki tygrysie w pancerzach (6 szt.) smazone z czosnkiem, chilli, 79 zt

pomidorkami koktajlowymi i domowa focaccia
Tiger prawns (6 pieces) fried with garlic, chilli, cherry tomatoes, homemade focaccia

kieliszek: Winnica Margaret Blask Cuvée 631 Brut 2020 / Lubuskie / 30z
butelka: Winnica Lorek Musujace 2019/2020/ seyval blanc, johanniter / Mafopolska / 126 zt
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Pieczony filet z dorsza atlantyckiego z kremowym purée ziemniaczanym, 74 zt @
sosem beurre blanc i koprem wtoskim w cytrusowym vinaigrette

Baked Atlantic cod fillet with creamy potato purée, beurre blanc sauce and fennel

in a citrus vinaigrette

kieliszek: Clemens Busch Riesling Trocken 2022 / Mozela / 26 zt
butelka: Winnica Barczentewicz Pinot Blanc Beton 2022 / Matopolski Przetom Wisty / 103 zt

Krewetki tygrysie w pancerzach (6 szt.) smazone z czosnkiem, chilli, 79 zt
pomidorkami koktajlowymi i domowg focaccia
Tiger prawns (6 pieces) fried with garlic, chilli, cherry tomatoes, homemade focaccia

kieliszek: Winnica Margaret Blask Cuvée 631 Brut 2020 / Lubuskie / 30 zt
butelka: Winnica Lorek Musujace 2019/2020/ seyval blanc, johanniter / Mafopolska / 126 zt

Cytrusowo-maslany makaron z fososiem, tymiankiem i serem pecorino 47 zt
Citrus-butter pasta with salmon, thyme and pecorino cheese

kieliszek: Markus Altenburger Chardonnay vom Kalk 2021 / Burgenland / 26 zt
butelka: Winnica Saint Vincent Mtody Vincent 2023 /

chardonnay, auxerrois / Lubuskie / 99 zt
Aksamitne grzyby souté na polencie z jarmuzem VEGAN 49 zi@ @
Velvety souté mushrooms on polenta with kale VEGAN
kieliszek: Beck Hartweg Gewiirztraminer 2020 / Alzacja / 31zt
butelka: Finca Parera Clar 2021/ xarel*lo, chardonnay, gew(irztraminer 123 zt

i inne / Katalonia /

LEGENDA

@ bezglutenowe @wegetarianskie weganskie

informacja o alergenach dostgpna w recepcii / allergen information is available at the reception



DESERY / DESSERTS

Banofee Pie, ciasto z bananami, masa tofii 28 21(%)
i kremem na bazie bitej $mietany
Banofee Pie, cake with bananas, toffee mass and whipped cream

Mus czekoladowy ze $liwka wegierka i karmelowym sosem miso 31 zi@
Chocolate foam with Hungarian plum and miso caramel

Rhum Baba w syropie z cytrusami, wanilia, rumem 35 zi@
i Smietang Chantilly z biata czekolada

Rhum Baba in syrup with citrus fruits and vanilla, rum and Chantilly cream

with white chocolate
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