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MENU SPOT.

Menu opiera sig na sezonowych polskich produktach, w ktére zaopatruje nas TARG., co
sobotni bazar produktow regionalnych na Wildzie, i ze swobodg taczy tradycje kuchni
polskiej z klasyczng kuchnig europejska, przede wszystkim francuska.

Przewodnik kulinarny Michelin przyznat nam wyrdznienie ,,Bib Gourmand”, oznaczajace
doskonatg kuchnie w przystepnych cenach, charakteryzujaca sie
dobrym stosunkiem jakosci do ceny.

Dania Kuby Hamankiewicza, pracujacego przez lata w gwiazdkowych restauracjach
Lotaryngii, zmieniaja sie wraz z kalendarzem natury i dostgpnos$cia produktow
Z upraw organicznych z naszej najblizszej okolicy, czyli Wielkopolski.
Staramy sig, aby pochodzity one z rodzinnych gospodarstw i manufaktur pracujacych
biodynamicznie lub organicznie oraz posiadaty najwyzsza jako$¢, gwarantowang pasja
wiascicieli. Sami uprawiamy ziofa, przyprawy, owoce oraz winogrona, z ktérych
wytwarzamy wina musujace.

The menu is based on seasonal Polish products, which we source from TARG,,
the Saturday farmer’s market on Wilda, and freely combines the traditions
of Polish cuisine with classic European cuisine, primarily French.

The Michelin culinary guide awarded us the "Bib Gourmand" distinction,
which means excellent cuisine at affordable prices, characterized
by good value for money.

Kuba Hamankiewicz's dishes, which he has been preparing for years
in the starred restaurants of Lorraine, change with the calendar of nature
and the availability of products from organic farms in our immediate area which
is. Greater Poland. We try to source them from family farms and manufactories
that work biodynamically or organically and have the highest quality, guaranteed
by the passion of the owners. We grow our own herbs, spices, fruits and grapes,
from which we make sparkling wines.



WSTEP / LIGHTS BITES

Domowe grissini z solg morska i rozmarynem ()
Homemade grissini with sea salt and rosemary

Oliwki / olives )€

Kalamon / czarne z pestka / Kalamon / unpitted black olives
Tsakistes / zielone w czosnku, kolendrze i chilli /
green olives with garlic, coriander, and chilli

Prazone migdaly z sola morska (%) ¢[»
Roasted almonds with sea salt

Domowe kiszonki i pikle @) €[»
House-fermented vegetables and pickles

Watrobka z dorsza na domowym pieczywie
Cod liver on homemade sourdough bread

Szafranowe arancini z chipotle i kiszong cytryng
Saffron arancini with chipotle and preserved lemon

Domowe pieczywo na naturalnym zakwasie,
masto wedzone na zimno w naszej wedzarni

Homemade sourdough bread, cold-smoked butter from our smokehouse

Focaccia z olejem rzepakowym ttoczonym na zimno

i solg Maldon
Focaccia with cold-pressed rapeseed oil and Maldon salt

12zt

24 4

12zt

134

19z

18zt

15zt

14z

LEGENDA

@ bezglutenowe @ wegetariariskie wegarnskie

informacja o alergenach dostgpna w recepcii / allergen information is available at the reception



ROZWINIECIE / SMALL PLATES

Szparagowy velouté z wielkopolskimi biatymi szparagami 49 zt
w palonym masle, rabarbarem w pieprzu cytrynowym i estragonem QB
Asparagus velouté with white asparagus from Wielkopolska in burnt butter,

rhubarb in lemon pepper and tarragon

Zielone wielkopolskie szparagi grillowane na hibachi zdomowym 45 7t
labneh, kiszong cytryng, czosnkiem niedzwiedzim i pistacjami @

Green asparagus from Wielkopolska grilled on a hibachi with

homemade labneh, pickled lemon, wild garlic, and pistachios

Wielkopolski ser Gapiszon z agrestem w miodzie (%) ¢[» 31z
Gapiszon cheese from Wielkopolska with gooseberries in honey

Tro¢ fiordowa wedzona na zimno, satatka z ziemniakow 29 z
z ogorkiem matosolnym, szczawiem i $wiezo tartym chrzanem @[
Cold-smoked fjord trout, potato salad with lightly pickled cucumber,

sorrel, and freshly grated horseradish

Tatar wotowy z Pniew z emulsjg z czosnku niedzwiedziego, 99 zt
piklowanymi biatymi szparagami i wielkopolskim olejem rzepakowym
ttoczonym na zimno

Beef tartare from Pniewy with wild garlic emulsion, pickled white asparagus,
and cold-pressed rapeseed oil from Wielkopolska

LEGENDA

@ bezglutenowe @ wegetariariskie wegarnskie

informacja o alergenach dostgpna w recepcii / allergen information is available at the reception



ARGUMENTY / MAIN DISHES

Risotto bianco z serem Emilgrana, krewetkami argentyriskimi 69 zt
i kiszong cytryng

Risotto bianco with Emilgrana cheese, Argentinian shrimp,

and preserved lemon

Filet z sandacza gotowany w kapieli wodnej z sosem szafranowym 92 zt

z krewetkowym palonym masiem i $wiezo fuskanym, zielonym groszkiem G
Zander fillet poached in a water bath, served with a saffron sauce made with shrimp and
brown butter, and fresh shelled green peas

Piers z kaczki Barbarie z sosem pieprzowym 67 zt
i purée z karmelizowanej cebuli G
Barbarie duck breast with pepper sauce and caramelised onion purée

Irlandzka biodréwka jagnieca z migsnym jus 79 zt
z ketchupem z czarnego czosnku i Szarej Renety €[
Irish lamb rump in jus with black garlic and Szara Reneta ketchup,

Wolno pieczone przez dwanascie godzin zebro wotowe 95 zt
Z migsnym jus z gorczyca i grillowanym jarmuzem @[

Twelve-hour slow-roasted beef ribs in jus with mustard,

and grilled kale

LEGENDA

@ bezglutenowe @ wegetariariskie wegarnskie

informacja o alergenach dostgpna w recepcii / allergen information is available at the reception



KONTRARGUMENTY / sipes

Wielkopolskie biate szparagi a la minute 28 zt
z ziotowym sosem holenderskim @[ (&)
Greater Poland white asparagus a la minute with herbal hollandaise sauce

Kluski ziemniaczane z palonym mastem 18 zt
i dzikim pieprzem Andaliman (%)
Potato dumplings with brown butter and wild pepper Andaliman

Miode wielkopolskie marchewki z fuskanym Swiezym groszkiem w 19 zt
glazurze z miso, tymiankiem i imbirem, prazonym sezamem i ziotami (%)
Young carrots from Greater Poland with shelled fresh peas, glazed with
miso, thyme, and ginger, topped with toasted sesame seeds and herbs

Grillowana mtoda kapusta z serem Emilgrana 13zt

i kiszong cytryng (5) ¢
Grilled young cabbage with Emilgrana cheese and preserved lemon

Purée ziemniaczane z ziotami (%) €[ 21zt
Mashed potatoes with herbs

Satata masfowa z kwasng $mietana, ziotami i rzodkiewka (&) G[» 17 z
Butter lettuce with sour cream, herbs and radish

LEGENDA

@ bezglutenowe @ wegetariariskie wegarnskie

informacja o alergenach dostgpna w recepcii / allergen information is available at the reception



ZAKONCZENIE / DESSERTS

Lody czekoladowe z oliwg z oliwek i solg maldon () @[5 17
Chocolate ice cream with olive oil and Maldon salt

Rabarbar w hibiskusie z créme diplomate i bezg (§) 38 zt
Rhubarb in hibiscus with créme diplomate and meringue

Polskie truskawki z ucieranym ciastem cytrynowym 39z
z aromatyzowana estragonem créme chantilly

Polish strawberries with lemon sponge cake and tarragon-

flavored créme chantilly

LEGENDA

@ bezglutenowe @ wegetariariskie wegaﬁskie

informacja o alergenach dostgpna w recepcii / allergen information is available at the reception



