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MENU SPOT.

Menu opiera si¢ na sezonowych polskich produktach, w ktore zaopatruje nas TARG., co
sobotni bazar produktow regionalnych na Wildzie, i ze swoboda taczy tradycje kuchni
polskiej z klasyczng kuchnig europejska, przede wszystkim francuska.
Przewodnik kulinarny Michelin przyznat nam wyréznienie ,,Bib Gourmand”, oznaczajace
doskonatg kuchnie w przystepnych cenach, charakteryzujaca sie
dobrym stosunkiem jakosci do ceny.

Dania Kuby Hamankiewicza, pracujacego przez lata w gwiazdkowych restauracjach
Lotaryngii, zmieniajg sig¢ wraz z kalendarzem natury i dostgpnoscig produktow
Z upraw organicznych z naszej najblizszej okolicy, czyli Wielkopolski.

Staramy sie, aby pochodzity one z rodzinnych gospodarstw i manufaktur pracujacych
biodynamicznie lub organicznie oraz posiadaty najwyzszg jako$¢, gwarantowang pasj3
wiascicieli. Sami uprawiamy ziota, przyprawy, owoce oraz winogrona, z ktorych
wytwarzamy wina musujgce.

The menu is based on seasonal Polish products, which we source from TARG,,
the Saturday farmer’s market on Wilda, and freely combines the traditions
of Polish cuisine with classic European cuisine, primarily French.

The Michelin culinary guide awarded us the "Bib Gourmand" distinction,
which means excellent cuisine at affordable prices, characterized
by good value for money.

Kuba Hamankiewicz's dishes, which he has been preparing for years
in the starred restaurants of Lorraine, change with the calendar of nature
and the availability of products from organic farms in our immediate area which
is. Greater Poland. We try to source them from family farms and manufactories
that work biodynamically or organically and have the highest quality, guaranteed
by the passion of the owners. We grow our own herbs, spices, fruits and grapes,
from which we make sparkling wines.



WSTEP / LIGHTS BITES

Domowe grissini z solg morskg i rozmarynem
Homemade grissini with sea salt and rosemary

Oliwki  / olives @ €[

Kalamon / czarne z pestka / Kalamon / unpitted black olives
Tsakistes / zielone w czosnku, kolendrze i chilli
/ green olives with garlic, coriander, and chilli

Prazone migdaly z sola morska (%) ¢[)
Roasted almonds with sea salt

Domowe kiszonki i pikle €& €[?)
House-fermented vegetables and pickles

Watrébka z dorsza na domowym pieczywie
Cod liver on homemade sourdough bread

Szafranowe arancini z chipotle i kiszong cytryna
Saffron arancini with chipotle and preserved lemon

Domowe pieczywo na naturalnym zakwasie,
masto wedzone na zimno w naszej wedzami (%)
Homemade sourdough bread, cold-smoked butter from our smokehouse

Focaccia z olejem rzepakowym ttoczonym na zimno
i solg Maldon (¥
Focaccia with cold-pressed rapeseed oil and Maldon salt

12zt

24 7t

12zt

134

19zt

18 zt

15 zi

14 zt

LEGENDA

@ bezglutenowe @ wegetarianskie weganskie

informacja o alergenach dostepna w recepcji / allergen information is available at the reception



ROZWINIECIE / smALL PLATES

Bulion drobiowy-wofowy aromatyzowany grzybami z pierozkami 39 zi
Z wolno gotowanym polikiem wofowym

Mushroom-infused chicken & beef broth with dumplings filled

with slow-cooked beef cheeks

Tro¢ fiordowa wedzona przez nas na zimno z sosem tatarskim, 99 zt
ogorkiem i ziemniakami [?)
House cold-smoked Fjord trout with tartare sauce, cucumber, and potatoes

Mille-feuille z selera w sosie z pieczonego selera 49 zi
z winogronowym verjus i jesienng trufla  C[») (&
Celeriac mille-feuille with roasted celeriac sauce, grape verjus, and autumn truffle

Podwedzane, buraki ze straciatella od Rudnickiego, 45 7t
piklowanymi li$émi miodej porzeczki i jezynami (& G[o)

Lightly smoked beets with Rudnicki’s stracciatella,

pickled young blackcurrant leaves and blackberries

Tatar z wotowiny z Pniew z marynowanymi kurkami, emulsja 99 zi
z lubczyku i Wielkopolskim olejem rzepakowym tfoczonym na zimno  ¢[»)
Beef tartare from Pniewy with pickled chanterelles, lovage emulsion,

and cold-pressed Greater Poland rapeseed oil

Baktazan w lekkiej tempurze z jogurtem, 45 zt
tahini i chutney z papryki (%)
Lightly tempura-battered aubergine with yogurt, tahini, and pepper chutney

LEGENDA

@ bezglutenowe @ wegetarianskie weganskie

informacja o alergenach dostepna w recepcji / allergen information is available at the reception



ARGUMENTY / MAIN DISHES

Risotto bianco z serem Emilgrana, krewetkami argentynskimi 69 zi
i kiszona cytryng [

Risotto bianco with Emilgrana cheese, Argentinian shrimp,

and preserved lemon

Filet z kulbina w sosie beurre blanc z dzikim brokutem i algami ¢ 92 zt
Meagre fillet with beurre blanc, wild broccoli, and seaweed

Piers z kaczki Barbarie w sosie gastrique z musem dyniowym 69 zi
aromatyzowany kawa i piklowang dynig G[»

Barbarie duck breast with gastrique sauce, pumpkin purée infused with coffee,

and pickled pumpkin

Piers z perliczki z migsnym jus, kurkami 89 zi
i morelg macerowang w tymianku G[?)

Guinea fowl breast with meat jus, chanterelles,

and apricots marinated in thyme

Wolno pieczone przez dwanascie godzin zebro wotowe 95 zt
Z migsnym jus z gorczyca i grillowanym jarmuzem  G[»)

Twelve-hour slow-roasted beef ribs in jus with mustard,

and grilled kale

LEGENDA

@ bezglutenowe @ wegetarianskie weganskie

informacja o alergenach dostepna w recepcji / allergen information is available at the reception



KONTRARGUMENTY / sipes

Grillowana na hibachi brukselka z lardo, 20 zt
winogronami i pistacjami €[
Hibachi-grilled brussels sprouts with lardo, grapes, and pistachios

Kluski ziemniaczane z serem Stare Zfoto z Goleczewa, 23 zt
ttuczonym pieprzem i marynowanymi kurkami ()

Potato dumplings with Stare Ztoto cheese from Goleczewo,

crushed pepper and pickled chanterelles

Gotowana salsefia w glazurze z miso z marynowanym 20 zit
imbirem i sezamem [?)
Boiled salsify glazed with miso, with pickled ginger and sesame

Purée ziemniaczane z ziofami (%) ¢[») 22 zt
Mashed potatoes with herbs

LEGENDA

@ bezglutenowe @ wegetarianskie weganskie

informacja o alergenach dostepna w recepcji / allergen information is available at the reception



ZAKONCZENIE / DESSERTS

Sorbet cytrynowy z kruszong bezg i $wieza melisg

Z naszego ogrodu (%) ¢[o)

Lemon sorbet with crushed meringue and fresh lemon balm
from our garden

Wielkopolskie wegierki gotowane w czerwonym winie
Z dymiong Smietang i kruszonkg migdafowa

Greater Poland plums simmered in red wine

with smoked cream and almond crumble

Polskie truskawki z ucieranym ciastem cytrynowym
Z aromatyzowang estragonem créme chantilly (&
Polish strawberries with lemon sponge cake and tarragon-
flavored créme chantilly

17 zt

38 zi

39 zi

LEGENDA

@ bezglutenowe @ wegetarianskie weganskie

informacja o alergenach dostepna w recepcji / allergen information is available at the reception



